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關於我們

➢ 公司簡介

➢ 檢驗報告

➢ ISO與HACCP

➢ 清真

➢ 專業工廠 



關於我們

公司簡介

➢ 創頌味佳成立於2014年，為烘焙專
業代工廠。

➢ 合作品牌包含 HAZUKIDO 八月堂、
BOCHIA 菠匠 與 KUKO 等。

➢ 可頌出貨量，年度達一億顆以上

➢ 產品在海外，包含加拿大、泰國、馬
來西亞、香港、澳門等，全球七個國
家都極富盛名。

➢ 我們主要提供冷凍麵團、麵包成品等
相關烘焙產品，銷售網遍及海內外市
場，同時也接受客戶以委託代工
OEM的生產模式，創頌味佳專業工
廠基地，分別設在台北、高雄二地。



➢ 創頌味佳專業工廠，同時擁有
HACCP及ISO雙認證，以及SGS與清
真等專業認證，在食品安全、衛生標
準及產品品質上，為客戶嚴格把關，
讓業者及顧客都能食的安心與放心，
為公司宗旨。

➢ 堅持為客戶提供高品質產品，是公司
所致力的經營理念，並將以自身多年
所累積扎實的烘焙經驗，與客戶一同
分享、成長，為烘焙業日後發展持續
貢獻心力。

關於我們



檢驗報告
ISO 22000



檢驗報告
HACCP



檢驗報告
清真



專業工廠



我們的優勢



我們的優勢

十餘年全球知名可頌及相關產品供應商

專業、創新、誠信

提供最美味的冷凍麵團



十餘年全球知名可頌供應商

我們的堅持

➢ 堅持日式職人精神。

➢ 嚴選世界級優質食材。

➢ 呈現天然奶油的清香，並運用獨門摺層手法，才能擁有外層酥脆
誘人， 內層鬆軟細緻的。

➢ 多層次完美口感。

➢ 月銷量超過100萬顆，全球年銷超過1億顆 神奇可頌及相關商品。



專業、創新、誠信

十餘年來我們開發了百餘種不同的內餡口味，堅持不添加化學製
品，選用天然純淨食材，確保食品的安全與品質，並視每位消費
者為家人般細心呵護。

➢ 創頌味佳主打多樣多變且有趣的烘焙食品，將美味重新定義，展
現殿堂級美味。

➢ 堅持採用法國頂級奶油和細緻的日本百年麵粉等優質天然食材，
秉持日本職人工藝精神，層層堆疊的奶香可頌，外脆內鬆，呈現
極致感，值得細細品味。

➢ 我們追求完美的味道，探究各國家的飲食文化與喜好，運用食材
創意搭配，精心打造每季當令口味，展現令人垂涎欲滴的味覺藝
術，每次推出新口味總是引發熱烈話題，我們的使命是讓每個人
都感受美味與幸福，成為品味生活的最佳選擇。



提供最美味的冷凍麵團

冷凍麵糰為烘焙及相關行業發展的趨勢，人工生產成本不斷提高 ，同時產品標準化的口感

與顏質，對於業主與顧客越趨重視。

很多大型態的業者紛紛轉換型態，使用冷凍麵團工廠，自動化大量生產降低成本。

冷凍麵團利用急速冷凍的技術，標準化為準則做成冷凍麵糰，到了前端銷售，只需要將冷凍

麵團解凍、醒發、烘烤，即可產生麵包相關可銷售的出爐成品，有別於以往門店在後場，從

0-1打麵開始做麵糰的高人力，低標準化的差異。

創頌味佳公司，十餘年來供應全球八月堂可頌冷凍麵團等產品，產品品質受到全世界顧客的

稱讚，好評口碑不斷。



產品介紹



產品介紹

冷凍麵團 (Frozen dough)

A. 可頌 (Croissant dough)

 台灣販售：原味、巧克力無料、巧克力、黑糖麻糬

 海外販售：Original, Chocolate, Chocolate filling, Brown sugar mochi, Mini original, Mini 
chocolate

B. 丹麥吐司 (Danish toast dough)

 台灣販售：原味、堅果森林蔓越莓、黑眼豆豆

 海外販售：Original, Raspberry nut, Chocolate bean

C. 派 (Pie)

 台灣販售：千層派皮、圓形派皮、四方派皮

 海外販售： Mille Feuille Dough、Square Puff Pastry Dough、Round Puff Pastry Dough



冷凍麵團(全球)



種類 可頌類

品項 原味 巧克力 (無料) 巧克力 黑糖麻糬

特色
冷凍麵團經烘培後，酥脆表
皮及濃郁的奶油香，讓人垂
涎欲滴，是餐點麵包的首選。

冷凍巧克力麵團經烘焙
後，搭配天然奶油的絕
佳融合，香氣滿溢，滿

足味蕾。

冷凍巧克力麵糰包入進
口巧克力棒，品嚐天然
奶油與巧克力內餡的結
合與可頌的味蕾層次。

冷凍原味麵團夾入QQ黑
糖麻糬，酥脆的表皮結
合軟Q麻糬，體驗誘人香

氣的豐富口感。

重量 50(g) 50(g) 55(g) 60(g)

顆數 120-125 個 120-125 個 105-110 個 95-100 個

單位 6 KG / 箱 6 KG / 箱 6 KG / 箱 6 KG / 箱

加工
方式

解凍 25±2℃，30±10  min

醒發 29±1℃，120 ± 30  min

烘烤 165±5℃，20 min

可頌類



Item Original Chocolate
Chocolate

Filling
Brown sugar 

mochi
Mini Original

Mini chocolate
.

Net weight 50g 50g 55g 60g 28g 28g

Amount 120-125pcs 105-110pcs 95-100pcs 200pcs 200pcs

Box weight 6kg

Box in pallet 84

Shelf life 5 months

Defrosting 25±2℃，30±10  min 25±2℃，15±5  min

Proof 29±1℃，120 ± 30  min -

Bake 165±5℃，20 min 180±5℃，10-20 min

Croissant dough



種類 丹麥吐司類

品項 原味 堅果森林蔓越莓 黑眼豆豆

特色
冷凍麵團經烘焙後，呈現外皮酥
脆、內裡柔軟的丹麥吐司。

冷凍麵團包裹蔓越莓果乾，經
烘焙後，酸甜滋味蹦出，與鬆
軟吐司形成完美的搭配。

冷凍巧克力麵團揉合法國頂級
巧克力豆，外層脆口、內裡鬆
軟，享受多層次的口感與風味。

重量 160(g) 170(g) 195(g)

顆數 40 個 30 個 30 個

單位 6.4 KG / 箱 5.7 KG / 箱 6 KG / 箱

加工
方式

解凍 25±2℃，30±10  min

醒發 29±1℃，120 ± 30  min

烘烤 160±5℃，25 min

丹麥吐司類



Original Raspberry Nut Chocolate bean

Net weight 160g 170g 195g

Amount 40pcs 30pcs 30pcs

Box weight 6.4kg 5.7kg 6kg

Box in pallet 84

Shelf life 5 months

Defrosting 25±2℃，30±10  min

Proof 29±1℃，120 ± 30  min

Bake 160±5℃，25 min

Danish toast



種類 派皮類

品項 千層派皮 圓型派皮 四方派皮

特色
派皮麵團用途廣，使用方便，
可依喜好製作出各式各樣酥脆

可口的產品，

派皮麵團用途廣，使用方便，
可依喜好製作出各式各樣酥脆

可口的產品，

派皮麵團用途廣，使用方便，
可依喜好製作出各式各樣酥脆

可口的產品，

重量 75(g) 45(g) 45(g)

顆數 60 片 120 片 120 片

單位 4.5 KG / 箱 5.4 KG / 箱 5.4 KG / 箱

加工
方式

解凍 25±2℃，7±2  min

醒發 溫度/時間依各式產品自設

烘烤 165±5℃，20 min

派皮類



Mille Feuille Dough Round Puff Pastry Dough Square Puff Pastry Dough

Net weight 75g 45g 45g

Amount 60pcs 120pcs 120pcs

Box weight 4.5kg 5.4kg 5.4kg

Box in pallet 84

Shelf life 5 months

Defrosting 25±2℃，7±2  min

Bake 165±5℃，20 min

Pie dough



種類 塔皮類

品項 蛋塔皮

特色
獨特的塔皮製作工法經烘焙後，千層口感，食感豐富，完美

展現細緻口感及價值感。

重量 35(g)

顆數 90 個

單位 3.15 KG / 箱

加工
方式

解凍 25±2℃，7±2  min

醒發 -

烘烤 200±10℃，16  min

塔皮類



Tart shell

Net weight 35g

Amount 90

Box weight 3.15kg

Box in pallet 84

Shelf life 5 months

Defrosting 25±2℃，7±2  min

Bake 200±10℃，16  min

Tart shell



冷凍預烤麵包(全球)



種類 可頌類

品項 原味 巧克力 (無料) 巧克力 黑糖麻糬

特色

黃金比例搭配多層次摺
層手法，造就獨家酥脆
與鬆軟的雙重驚喜，濃
郁的天然奶油香氣滿溢

口中。

天然奶油與巧克力麵糰
的絕佳融合，香氣滿溢，

滿足味蕾。

巧克力可頌包入進口巧
克力棒，品嚐天然奶油
與巧克力內餡的結合與
可頌的味蕾層次。

經典可頌夾入QQ黑糖麻
糬，酥脆表皮結合軟Q
麻糬的豐富口感，在口
中留下誘人的香氣。

重量 40(g) 40(g) 45(g) 50(g)

顆數 50 個 50 個 50 個 50 個

單位 50 個 / 箱 50 個 / 箱 50 個 / 箱 50 個 / 箱

加工
方式

解凍 25±2℃，30±10  min

醒發 -

烘烤 165±5℃，3~5 min

可頌類



丹麥吐司類

種類 丹麥吐司類

品項 原味 堅果森林蔓越莓 黑眼豆豆

特色
微甜的焦糖與香氣相互交織，外
皮酥脆內裡柔軟的丹麥吐司。

輕咬一口，蔓越莓果乾酸甜滋味
蹦出，與鬆軟吐司完美搭配。

香甜的巧克力麵團揉合法國頂級
法芙娜巧克力豆，外層脆口、內
裡鬆軟濕潤，一次享受多層次的

口感與風味。

重量 175(g) 185(g) 195(g)

顆數 10 個 10 個 10 個

單位 10 個 / 箱 10 個 / 箱 10 個 / 箱

加工
方式

解凍 25±2℃，30±10  min

醒發 -

烘烤 160±5℃，3-5 min



Retail package
Unit in 

package
Net weight

Package in 
box

box in pallet Defrosting Bake Shelf life

Honeycomb 
original

6 pcs

240g

8 35
25±2℃，

30±10  min
160±5℃，

3-5 min
12 

months

Chocolate filling 270g

Lemon icing 270g

Original polo 372g

Chocolate polo 372g

Matcha polo 372g

Ready to eat croissant.



Wholesale package
Unit in 

box
Net 

weight
box in pallet Defrosting Bake Shelf life

Honeycomb original

50 pcs

40 g

35
25±2℃，

30±10  min
160±5℃，

3-5 min
12 months

Chocolate filling 45 g

Lemon icing 45 g

Original polo 62 g

Chocolate polo 62 g

Matcha polo 62 g

Ready to eat croissant.



客製化



我們可提供產品多樣化的客制化服務，如有需求，歡迎與我們專人聯繫。

客製化服務窗口

    國內零售事業部：温先生 0975055358

    Overseas department： Sophia Yeh +886979778989



聯繫我們

創頌味佳有限公司

地址：新北市中和區中山路二段442號4樓

電話：02-77283583  ex.752

Email：retail90683461@gmail.com

mailto:retail90683461@gmail.com
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